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PLANO DE ENSINO 2013/1 
 

I – Disciplina 

Código Nome da Disciplina Horas-Aula Semanais 
Horas-Aula 
Semestrais 

1901031 Embalagens para alimentos 
Teóricas Práticas 

30 
04 00 

Professor: Ana Alice da Silva Xavier Costa 

 

II – Oferta da disciplina 

Curso de Graduação em Tecnologia de Alimentos – CTDR – UFPB 

 

III – Ementa 

 
Estudar definições, finalidades e características de embalagens para alimentos. Composição, 
propriedades, processo de fabricação e aplicação dos diferentes tipos de embalagens. Interação 
entre embalagem e alimento. Controle de qualidade e legislação. 
 

 

IV – Objetivo 

  
Desenvolver habilidades que permitam ao aluno compreender a importância do setor de 
embalagens para a indústria alimentícia, bem como conhecer os principais materiais usados na 
produção de embalagens para alimentos. 
 

 

V – Conteúdo programático 
 

 Introdução: finalidades e características das embalagens 

 Embalagens metálicas 

 Embalagens de vidro 

 Embalagens plásticas 

 Embalagens celulósicas 

 Embalagens laminadas 

 Embalagens biodegradáveis, ativas e inteligentes 

 Interação entre embalagem e alimento: migração 

 Controle de qualidade e legislação em embalagens de alimentos 
 

 

VI – Metodologia de ensino 

 
A aula será expositiva e dialogada, com análise de slides em projetor multimídia. Serão utilizados 
os seguintes recursos: projetor multimídia, apresentador sem fio/laser e quadro. 
 

 

VII – Avaliação 

 
A avaliação do desempenho de cada aluno dar-se-á através da realização de prova individual 
escrita e apresentação de seminário. 
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